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Si desea recibir la revista digital “ANEDA
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acomercial@aneda.org solicitandoloyla
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asi como sus suplementos y toda la infor-
macion interesante para los empresarios
de Vending: normativas, legislacion, tec-
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 EVENTO

LA“NOCHE DEL VENDING”

Te sorprendera por ser algo diferente y Ginico
40 patrocinadores avalan esta iniciativa de ANEDA
Mondlogo, magia y premios en la “Gran Noche”

Ya falta muy poquito para que los elegantes salones del Hotel Melia Avenida de
América de Madrid acojan a mas de 300 profesionales del vending.

No te puedes perder la esperada “NOCHE DEL VENDING"”, un evento avalado por
40 patrocinadores y que se convertird en el punto de encuentro de la distribu-
cién automéatica el dia 30 de Mayo. Madrid se convertird en la capital del vending
al albergar, en un foro muy innovador, a los profesionales de nuestro sector, tanto
nacionales como internacionales.

Elacto dard comienzo alas18:00 horas con la celebracién de la Asamblea General
de la asociaciény, desarrollard, alo largo de la tarde-noche, un atractivo programa
que pretende fomentar el corporativismo, hacer networking y pasarlo bien todos
juntos, en definitiva, hacer sector.

Continta en la pagina 2

Te esperamos, no se te olvide realizar la
reserva a través de comercial@aneda.org
El coste por persona es de 45€.




LA “NOCHE DEL VENDING”

Viene dela pagina1
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Viernes, 30 de mayo 2014

18:00 H. Asamblea General Ordinaria ANEDA COCTEL DE BIEMVEMIDA
19:15 H. Presentacion del Banco de Espafia del nuavo billete 10€ Surtido de canapés
19:45 H. Descanso [uesn Manchego

20:00 H. Coclel de bienvenida Croguetas de jamon

20:45 H. Presentacionde los nuevos videos ANEDA Bebida: refrescos, vino y cervezas
21.00 H. Inicio Cena

22:15 H. Mondloge de Luis Larrodera CEMA

22.40 H. Actuacién demagia de Pepo Capel Lasana de verduras

23:00 H. Entrega depremios Medallones de solamillo de buey con salsa de holetus
23:45 H. Disc Jokey, musica y diversion Brownia

Bebidas: agua mineral, vino y café
El acto sara presentadoy dlflgldo porl U|§> LARRODERA

PEPO CAPEL

También puedes alojarte en el mismo hotel del evento a un precio muy especial (sujeto a disponibilidad del propio hotel), identi-
ficAndote como asistente al acto de ANEDA del dia 30 de Mayo., asi como una tarifa especial para el parking. Los datos del Hotel
son: Hotel Melia Avenida de América de Madrid, Calle de Juan Ignacio Luca de Tena, 36 28027, Teléfono: 914232412

PROMOCION EN FACEBOOK

Ya tenemos ganador del sorteo promocional

A través de las redes sociales, ANEDA ha promocionado un sor-
teo para 2 personas consistente en hacerse fan de la asociacién,
através de FACEBOOK, y compartir una foto de la promocion.

Y el afortunado ha sido: JAIME MUNOZ ARNES, quien ha confir-

mado su asistencia ala Noche del Vending. u m pa'

iFELICIDADES JAIME!

Este canal de comunicacion esté teniendo una participacion
cada vez mas activa y nos permite estar cerca del socio y de
todo el sector.

Siguenos en https://www.facebook.com/anedavending

Hemos conseguido mas de 125 seguidores!!!! Gracias
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iDescubre los nuevos formatos de Borges para Vending!

& sabores irresistibles & Mascémodo @ La calidad desiempre

CACAHUETES X BORG
PICANTES
Wihgy

vw borgesmediterraneangroup. e no: 977 3090 00
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FRIGO

LA SOLUCION QUE ACERCA EL
HELADO A TODOS LOS OPERADORES.

Varios modelos de mdquinas para
cubrir todas las necesidades.

Logistica completa para que el
operador no deba invertir en medios
de transporte ni instalaciones.

Precios y condiciones especiales para
los operadores.
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CONTACTENOS: 25TE,
Frozen Master

Una enorme fuente de ingresos al
alcance del operador con productos
lideres en el mercado (Magnum®,
Cornetto®, Calippo®...)

Tel. 933 522 291 mn
info@gpevendors.es
Pylse su seleeeiOmss

Frozen Slave
(Esclava otras marcas)

Frozen Slave
(Esclava maquinas GPE)

Frozen Doppia
(Master + Slave)

Lider europeo en la distribucion de
repuestos para

Héqg{ginas vending

e
- e
M ndingmaschinen

“Maquinas ver

@:-

www.lfrepuestos-horeca724.es

Su one-stop shop de todos repuestos para
» cocinas profesionales « refrigeracion comercial
- maquinas de café « equipos de bar

“““““
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http://www.gpevendors.es/frozenmaster.pdf
http://www.gpevendors.es/frozendoppia.pdf
http://www.gpevendors.es/frozenslavegpe.pdf
http://www.gpevendors.es/frozenslave.pdf

ENTREVISTA A NICOLAS BARBER,
DELEGADO REGIONAL DE ANEDA YDIRECTOR GENERAL DECAFEMAX

— Acaba de ser elegido Delegado Re-
gional y entra a formar parte del Co-
mité Directivo de ANEDA, équé le im-
pulsé a tomar esta decision?

Por un lado el convencimiento claro de
que el Sector necesita un representante
competente hacia las Administraciones
Pdblicas y ante la sociedad en general. Y
por otro, contribuir dentro de mis posibi-
lidades ala “Nueva” ANEDA.

— éQué cree que puede aportar a la
Asociacion? Y équé le aporta la Aso-
ciacién a usted?

Trabajar por los intereses generales del
Sector y aportar desde la humildad mi
granito de arena sobre las inquietudes
de la zona que represento.

Las principales aportaciones de la Aso-
ciacién son ser un referente y un foro de
didlogo y convivencia, ser el referente
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del Sector y tener peso en la sociedad y
serun forode didlogo y convivencia para
todos los asociados y no asociados, que
aglutine todas las tendencias del sector.

— ¢éCAémo puede crecer ANEDA en su
region en cuanto al nimero de aso-
ciados?

éHay espiritu asociacionismo para
llegar a todo el sector?

Para crecer en mi region ANEDA debe
ser la Asociacién diferencial y con ca-
bida para todos, incluso para otras Aso-
ciaciones que pueden ver en la “Nueva”
ANEDA una oportunidad de desarrollo.
Creo que si hay espiritu de asociacio-
nismo o por lo menos, intencidn. Ahora
bien, hay otros mucho sectores donde
el asociacionismo se convierte en un
poderoso instrumento a la hora de in-
fluir en procesos legislativas o decisio-
nes administrativas.
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— La Distribucién Automatica vive
una situacion muy dificil. éCual es su
analisis personal sobre esta coyun-
tura? éVe perspectivas de mejoria a
medio plazo?

La situacién actual del Sector no es di-
ferente a la de otros sectores, aunque
el nuestro agravado un poco mas si
cabe por la dependencia del empleo
y del consumo interno. Y actualmente
ni el empleo, ni el consumo estan muy
bien.

Los sectores que llevan mejor la crisis
son aquellos donde la exportacion les
ha servido como arma de éxito.

Creo que a corto/medio plazo mejora-
remos por la parte del consumo ahora
bien, el problema del desempleo, son
palabras mayores.



— éCual debe ser la estrategia de los
distintos actores del Sector -opera-
dores y proveedores- para superar
los efectos de la crisis?

La estrategia deber ser la calidad, la ca-
lidad y la calidad. Para ser capaces de
incrementar ventas con nuevas pautas
0 momentos de consumos (desayunos,
cenas, etc.). Debemos creernos que
nuestra competencia es el bar de la es-
quina, el quiosco de la plaza o el super-
mercado de barrio y a estos, debemos
“robarles” ventas.

Los proveedores de productos deben
ofrecer cada dia productos de mayor
calidad y mayor seguridad. Con forma-
tos aptos para la dispensacién automa-
tica y diferentes de otros canales como
Horeca, alimentacién, etc. Los provee-
dores de equipos deben volcarse por la
innovacioén y tecnologia sin que esto su-
ponga un mayor coste.

CREO QUE “LANOCHE DEL
VENDING” ES UNA INICIATIVA
FANTASTICA Y MUY POSITIVA.

PODER JUNTAR A MAS DE
TRESCIENTOS PROFESIONALES

DEL SECTOR FUERA DE SUS

DESPACHOS Y SER FORO DEL
SECTOR, HACESECTOR.YESLO
QUE NECESITAMOS, UN SECTOR

UNIDO EN UNA ASOCIACION
FUERTE QUE VELE POR
NUESTROS INTERESES

— ¢{Qué deberian hacer, en su opinién,
las asociaciones profesionales para
ayudar al Sector en esta situacion?

Las Asociaciones Profesionales deben
exigir a la Administracién EFICIENCIA,
reglas del juego claras y asumibles por
las empresas. En un pais donde no sa-
bemos bien cuantas Administraciones
tenemos y cuantos reglamentos y/o
legislaciones tenemos, una Asociacion
fuerte y representativa puede ser la cla-
ve del éxito. O {qué hacen realmente las
Asociaciones de farmacéuticos, nota-
rios 6 canal de alimentacién?; velar por
sus intereses, influyendo en las decisio-
nes que les afecta.

— Cuales son los desafios profesiona-
les y principales proyectos de CAFE-
MAX, en este momento?

El desafio mas importante en estos mo-
mentos es continuar cada dia. En un
mercado maduro y altamente competi-
tivo, donde muchos consumidores han
engrosado las listas del paro y el consu-
mo ha caido; continuar y mantener los
cien puesto de trabajo directos se ha
convertido en el desafio mas importan-
te delos Ultimos afios.

— éQué valor anadido aporta frente al
resto de operadores?

Es muy dificil superar a otros compafie-
ros operadores, aqui todo el mundo se
ha puesto las pilas y el sector ha subido
de repente mucho escalones. No obs-
tante, en nuestra Compafiia somos muy
constantes o pesados, segiin se mire.

—Unadelas apuestas de ANEDA para
este afio es la “Noche del Vending”
que, ademas CAFEMAX patrocina,
éconsidera que este tipo de eventos
hacen sector y se valora positiva-
mente?

Creo que es una iniciativa fantastica y
muy positiva. Poderjuntaramasde tres-
cientos profesionales del Sector fuera
de sus despachos y ser foro del Sector,
hace Sector. Y es lo que necesitamos,
un Sector unido en una Asociacion fuer-
te que vele por nuestros intereses.

— Cuando cierra el despacho, cuando
termina el trabajo, éC6mo es Nicolas
Barber en el plano personal?

En el plano personal estoy volcado en
pasar el mayor tiempo posible con mi
familia, con tres hijos menores de cinco
afos no queda mucho tiempo libre y el
poco que me queda, me encanta el de-
porte en directo; aunque debo recono-
cer que mas verlo que practicarlo.

EN UN PAiS DONDE NO
SABEMOS BIEN CUANTAS
ADMINISTRACIONES TENEMOS
Y CUANTOS REGLAMENTOS
Y/O LEGISLACIONES TENEMOS,
UNA ASOCIACION FUERTE Y
REPRESENTATIVA PUEDE SER LA
CLAVE DEL EXITO
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VENDITALIA 2014

ANEDA asiste a varias reuniones

Javier Arquerons, en representacion de ANEDA, asistio a va-
rias reunionesy cenas institucionales antes y durante los tres
dias del evento:

- El martes dia 6 de mayo, en las nuevas instalaciones de la
asociacion italiana (CONFIDA) se celebrd la reunion de los
miembros del comité ejecutivo de EVA (asociacién europea)
finalizando con un almuerzo. Por la noche hubo cena institu-
cional con representantes de EVMAy EVA.

- Eldia7 de mayo, Alejandro Ortufioy Javier Arquerons, vice-
presidente de proveedoresy presidente de ANEDA respecti-
vamente, acudieron a la reunion de asociaciones nacionales
donde se debatieron temas muy interesantes, en especial la
legislacion fiscal en los distintos paises europeos y su afecta-
cion al resto de homdlogos.

En la proxima reunidn, que se celebrara en San Petersburgo
en el mes de septiembre, se abordara la necesidad de com-
partir mas informacién entre las asociaciones, asunto que
esta desarrollando la asociacion europea.

Bl ANEDANOTICIAS. Mayo2014

« El jueves 8 de mayo tuvo lugar la reunién del Comité de
Marketing y Comunicacién de EVA. Fue la primera reunién
y se debatié como comunicar mas y mejor desde la propia
asociacion europea, asi como desarrollar la hoja de ruta del
comité directivo.El préximo encuentro se celebraré el 7 de
julio en Bruselas.

« Como colofén a estos dias, el viernes por la noche se asistid
al VENDING CIRCUS, organizado por VENDITALIA, invitados
por CONFIDA. Fue un evento espectacular, donde todos pu-
dimos compartir momentos Iddicos con los colegas del sec-
tory hablar de vending.




Descubre un mundo diferente

CATUNAMBU'
Especial Cuemﬁng

ENVASADO AL VACIO

CATUNAMBU
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Vending
School

ahora ,
vender mas es

pan comido

Plataferma Online del
Vending

En los Ultimos anos
TPC NETGRUP ha
. Gestores de Ruta. imparlido mas de
250 cursos a maés
de 1.000 alumnos

. Supervisores de Ruta.

. Técnicos de Nivel 1 en formato

. Grupos de Frio 1y 2 presencial y
. . online.

. Manipulador de Alimentos.

. Comerciales de Vending y O.C.S.

. Direccion Técnica.

. Fidelizacion y Gesfion de los Clientes

. Técnicas para vender mads en tiempos de
crisis.

. Direccidon General empresas operadoras.

. Geslion de la Empresa Familiar en el
Vending.

www. vendingiehool.net
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VENDITALIA 2014

Nuestros socios disfrutaron de pases VIPS
y algunos proveedores expusieron sus productos

La asistencia de expositores asociados ha sido muy numerosa, asi como la presencia espafiola en esta feria de Milan.

Aprovechamos para felicitar a VENDITALIA y CONFIDA por la magnifica organizacién de la feria, y agradecer el trato dispensa-
do a todos los miembros de ANEDA durante la duracién de la feria.

Os esperamos en Venditalia 2015 edicion Especial, coincidiendo con la Expo de Milan!!!

D g.i,s.@ﬁ

FAl VIAGEIARE
LA TUA AZIENDA
© (ONUN PARTNER

AFFIDABILE
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 FERIAS.

FORUM VENDOR SHOW
18,19 Y 20 DE SEPTIEMBRE EN MONACO

Mowitio Esta feria francesa acoge durante tres dias a profesionales del sector, de-

, sarrollando exposiciones, conferencias, talleres y distintas actividades de
18, 19 ¢ 20 Septembre negocio.
ru Adjuntamos un enlace de la primera Newsletter del Forum Vendor Show
en la que se anuncia la apertura de la inscripcidn para los visitantes y donde
VendOTShow puedes descargar la invitacién gratuita para el acceso a la feria: www.lefo-
rumvendorshow.com/mailing/newsletter-Forum2014-EN-v2.html

Desde ANEDA te animamos a que acudas a este foro informativo e innovador.

EXPO FOODSERVICE 2014
OTRA NUEVA EDICION CON MAS ESPACIO DE EXPOSICION

Durante los dias 4 y 5 de Junio, en el pabellén 14 de IFEMA de Madrid, se celebraréa otra
nueva edicién de EXPO FOODSERVICE, evento en el que colabora ANEDA y que espera

expo reunir amas de 3.000 profesionales de la hosteleria.

En el espacio de exposicién habra reuniones y actividades paralelas como area espacio
negocio, encuentros distendidos, demostraciones, networking, etc

foodservice

RESTAURACION NEWS

| NUEVOS SOCIOS

CINCO NUEVAS INCORPORACIONES

CHUPA CHUPS SAU, DISTRIBUCIONES EXPENDEDORAS MOTAVENDING, S.L., NATIVEX MEDITWERRANEA S.L., IBERSE-
LEX, S.A.y VENDING CORDOBESA son las Ultimas incorporaciones que engrosan la lista de asociados.

Para mas informacién: www.expofoodservice.com

ANEDA continua creciendo y esto nos anima a seguir trabajando en nuestro proyecto comun.

Bienvenidos y gracias por confiar en nosotros.

Continuando con la labor de captacién de nuevos socios, ANEDA, halanzado una promocién especial para los socios con
mas de una empresa, con un ahorro del 80% en la cuota correspondiente, al dar de alta a partir de la segunda empresa.
Para mas informacién: comercial@aneda.org

Si quieres ser socio de ANEDA, pincha este enlace: http://www.aneda.org/QUIENES-SOMOS/Tarifas.-Asociate/

Debido al proceso de revisién y seleccion de las anécdotas que recibimos para publicar las méas interesantes, os agrade-
ceremos que enviéis, con tiempo suficiente, vuestras vivencias profesionales curiosas, chocantes o graciosas para garan-
tizar su publicacion.

Envianos tus textos e ilustraciones, en caso de que los tengas, a comercial@aneda.org

ANEDA NOTICIAS. Mayo2014
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iSelf-Vending

solucién de pago todo en uno con innovador sistema de pago
sin necesidad de efectivo para la indutria del vending

AMPLIAMOS NUESTRA GAMA -
| DE PRODUCTOS e
EN HOSTELERIA PROFESIONAL o

Para mas informacién de nuestras novedades y café en capsulas visita:

www.cafearabo.com

La calidad
se filtra

INSTALACIONES
en Espaiia

gos
y disfruta alquier hora del dia.
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QUIEN ES QUIEN

PERFETTI VAN MELLE -

CHUPA CHUPS, S.A.U. es una compafiia del Grupo Perfettivan
Melle. PVM es una empresa privada que fabricay comercializa
productos de confiteria, con presencia en mas de 150 paises.

La historia de PVM comienza hace muchos afios, pero fue en
Marzo de 2001 cuando se realiza una operacion de fusién en-
tre Perfetti SPA y Van Melle N.V. aunque ambas compafiias
ya venian cooperando en muchos paises desde 1979. Pos-
teriormente, en Julio de 2006 Perfetti Van Melle realiza una
importante adquisicién, Chupa Chups, compafiia espafiola
famosa por sus marcas Chupa Chups y Smint, con suicénico
logotipo.

Las oficinas centrales del Grupo se sitdan en Amsterdam
(Paises Bajos), mientras que las plantas industriales y com-
pafifas operativas se encuentran en diferentes paises princi-
palmente en los continentes asiatico, europeo y americano.
En la actualidad, PVM es uno de los mayores grupos de con-

CHUPA CHUPS, S.A.U.

fiterfa, comercializando reconocidas marcas como CHUPS
CHUPS, MENTOS, SMINT, FISHERMAN'S FRIEND y HA-
PPYDENT, entre otras.

Tras estas marcas internacionales Perfetti Van Melle ofrece
una amplia gama de productos de gran popularidad tanto en
los mercados locales como enregionales. La habilidad de de-
sarrollar productos, versiones y sabores conforme a diferen-
tes demandas y oportunidades de mercados locales es una
de las claves de éxito del Grupo.

Perfetti Van Melle estd comprometida en anticipar y satis-
facer las necesidades de los consumidores con una amplia
variedad de marcas desde gratificantes chicles y caramelos
a los mas sofisticados productos sin azdcar, combinando
placery frescor a la vez que beneficios funcionales.

www.chupachups.es

mentos SMINT. HAPPYDENT = =

FISHERMAN's FRIEND

PREPARATIVOS PARA LA SERIE EUROPA

EL BANCO DE ESPANA EXPONDRA UNA CHARLA INFORMATIVA
EN LA NOCHE DEL VENDING

<BCE ECE EL|5 EZB EKP EKT EKB BCE EBC 2014
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Manuela Sebastian, Jefa de la Divisidon de Emi-
siény Caja del Banco de Espafia y Miguel Lépez,
Coordinador de la campafia 10€ serie Europa del
departamento de Emisién y Caja, acudiran, invi-
tados por ANEDA, el préximo dia 30 de Mayo al
evento de la “Noche del Vending” donde impar-
tirdn una charla informativa a las 19:15 horas
sobre el nuevo billete de 10€.

Todos los asistentes al evento podran resolver
sus dudas e inquietudes con respecto al lanza-
miento del nuevo billete de 10€ que circulara a
partir del préximo 23 de septiembre.

“Noche del Vending”

Charlainformativa: 19:15




EUROCONSULTORES es una asesoria
empresarial especializada en el sector del Téc
Vending.

URO  ONSULTORES

Ofrecemos asesoramiento a nuestros
clientes, tanto pymes como auténomos, en

temas fiscales, laborales, contables, Estamos a su disposicion en:
juridicos y financieros, con altos criterios

! T k ol Calle Viriato 69, 1°A 28010 Madrid.
de profesionalidad y una inmejorable Tel. 915919878, Fax, 915919879,

relacion calidad-precio. E-mail: rmartin@euroconsultores.es

EUROCONSULTORES esta formada por
profesionales titulados en las distintas
areas y ofrece a todos sus clientes una
amplia y valiosa gama de servicios de alta Asociado a ANEDA
calidad, basada en una atencion
personalizada y con una comunicacion
directa permanents.

SERVICIOS EN AREAS GENERALES:  SERVICIOS ESPECIALIZADOS PARA
J  EMPRESAS DEL SECTOR DEL VENDING:

8 Asesoramiento y redaccion de contratos
Juridica de deposito de explotacion de maguinas
distribuidoras automaticas.

o visitanos en nuestra web:
www.euroconsultores.es

Fiscal ; Informacion y asesoramiento sobre el
cumplimiento de la normativa aplicable al
vending: Registro Sanitario y normativa
higiénico-alimentaria, Sistema de
Contable Andlisis de Peligros y Puntos de Control
Criticos (APPCC), control de plagas,
normativa autonémica del vending,
Laboral identificacion de maquinas, sistemas de
trazabilidad, gestion de residuos,
informacion alimentaria al consumidor y

etiquetado, cadena de frio, formacion
Mercantil higiénico-sanitaria, etc.

YivsiaARIG

LIDER EN INNOVACION DE SOLUBLES ALIMENTICIOS PARA VENDING

La alternativa mas natural

www.laqtia.com

seis tubos, tres soluciones, un solo objetivo

UNICA

monedera de cambio de &

exparience + Innovation

cobendas (Madrid] - Espafia



JORNADAS _

JORNADAS TECNICAS MEDIOS DE PAGO

Numeroso publico en Barcelona interesado por los medios de pago
Cinco grandes profesionales como ponentes

El pasado jueves 15 de Mayo tuvo lugar en la sede de la
Asociacion Catalana de Vending (ACV) una jornada técni-
ca sobre medios de pago organizada conjuntamente por
ACVyANEDA. Mas de 70 profesionales de nuestro sector
acudieron a este acto

Se trataba de preguntar todo aquello que desconocemos
sobre los medios de pago actuales, sus posibilidades, asf
como que nos deparara el futuro.

La jornada fue inaugurada por Toni Romero (Presidente
de ACV), que dio la bienvenida a todos los asistentes y
participantes, presentando posteriormente a los cinco
ponentes: Francisco Raya (Automated Vending), Fran-
cisco Linares (C.P.l), lvonne Regev (Nayaxvend Ibérica),
Llorenc Rubio (Ingenico Iberia) y Luis Amo (Coges).

Los moderadores Toni Romero (ACV) y Javier Arquerons (ANEDA) formularon preguntas a todos los ponentes y posteriormen-
tefue el publico asistente el que siguid manifestando preguntas alas quelos ponentes dieron respuesta de forma muy profesional.

Una vez finalizada la mesa redonda, cada empresa participante dis-
puso de 30 minutos para exponer las bondades de sus productos.
La calidad de sus exposiciones fue brillante como demuestra la en-
cuesta de satisfaccién que cumplimentaron los asistentes. La valo-
racion a la pregunta si habia merecido la pena asistir fue de 9,18 y al
contenido de la sesién de un 8,95.

Desde estas lineas queremos agradecer la gran asistencia de publi-
co, asi como la magnifica colaboracién entre ACV y ANEDA, lo que
demuestra una vez mas que juntos ganamos todos.

Visto el éxito de estas jornadas, a peticién de los ponentes y de los
asistentes se repetiran por toda la geografia espariola.

Agradecer especialmente a APLIVEN la colaboracidn en este evento por ceder dos maquinas para la celebracién de estas jor-

nadas.
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COGES

COGES presenta su monedero de cambio “Unica”

La compaiia dio a conocer al mercado
italiano su monedero de cambio “Unica”
y su sistema de telemetria gratuito CO-
GES ONLINE, en Venditalia 2014, feria
que se celebré en Milan entre los dias 7 y
10 de Mayo.

COGES, lider europeo en el disefio y pro-
duccidn de sistemas de pago cashless y en
efectivo, presentd en la feria de distribucién
Venditalia —celebradaen Milanentreel 7y el
10 de mayo- su nuevo monedero de cambio
“Unica”, completamente redisefiado a par-
tir del modelo PROFIT. Su integracién con el
sistema Coges Engine le permite gestionar
protocolos cashless como llaves COGES,
MIFARE y LEGIC; precios diferenciados para
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en Venditalia 2014

las diferentes modalidades de pago y primas de fidelizacién. “Unica”, capaz de
aceptar cualquier forma de pago, contiene un mecanismo de seis tubos para
monedas y cuenta, ademas, con pantalla y un sistema operativo que permite al
usuario programar y revisar la cantidad de cambio disponible.

El sistema Coges Engine, apreciado por su funcionalidad y disefio, se adapta a
las necesidades de diferentes gestores gracias a su oferta de modelos, desde
Data a Plus; asi como sus nuevas funciones como la capacidad de gestionar va-
les de comida.

Por otrolado, laempresa dio a conocer el sistema gratuito de telemetria: COGES
ONLINE. El nuevo producto, accesible a través de la web de la compafiia: www.
cogesonline.com, permite a los clientes consultar el estado de la maquina de
venta desde cualquier dispositivo, movil o fijo, conectado a un sistema de tele-
metria de COGES. Mediante COGES ONLINE, el administrador puede conocer,
entre otros datos, el efectivo recibido o la forma de pago, asi como exportarlos
en un formato compatible con el software gratuito KDati o con cualquier ERP.

Con este nuevo producto, COGES pretende facilitar a sus clientes la resolucién
delas anomalias de forma més inmediata, asicomo reducir la pérdida de ventas.
Ademas, debido a su caracter telematico, estos podran ademas rebajar la canti-
dad de visitas de inspeccion y mantenimiento.

COGES estuvo presente en la cita con un stand, en el que también expuso otros
de sus productos como el lector de billetes Lithos, el reconocedor de monedas
Caesium y el sistema Coges Engine, apreciado por su funcionalidad y disefio,
que se adapta a las necesidades de diferentes gestores gracias a su oferta de
modelos, desde Data a Plus; asi como sus nuevas funciones como la capacidad
de gestionar vales de comida.
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SOLUCIONES
para VENDING

- Fideliza tus clientes personalizan-
do sus maquinas desde una sola
unidad con suimagen corporativa.
- Publicita tus equipos con tu logo
o imagen comorativa, mejorando la
zona de vending.

- No cambies las maquinas de
vending, personalizalas desde una
sola unidad, mejorando la zona de
vending.

- Excelente resistencia al impacto.
- Te entregamos los frontales istos
para ser colocados.

- Manipulacion facil.

- Excelente termoformabiidad,

- Resistencia a muy bajas tempera-

turas.

Envia un mail a info@printcolor.cs
Indicanos:

- Modelo de maquina

- Cantidad de frontales

- Si dispones de disefio propio.
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CU CON Menos tarjetas de monedero,

Grupo de empresas La Era de la Venta Automatica
Poligono de Asipo C/B parcela 33, Naves | y 8
33428 Llanera - Principado de Asturias - Espaiia

info@eraventa.com
www.eraventa.com
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Ctra. de Mollet a Sabadell, Km. 4,3

Pol. ind. Can Vinyals, Nave 18
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info@printealar as

www.printcolor.es

Tel 662 420 OO

Desde nuestra experiencia de mas de 20 anos, en el vending
publico, donde las maquinas son sometidas a todo tipo de
excesos, a partir de esta experiencia hemos disenado nuestra
gama de snacks y bebidas ERAVENDING PREMIUM.

En nuestros modelos del afio 2011 hemos cambiado el disefio
de la puerta, mas ergonomico y con mayor escaparate.

En toda la maquina el acero inoxidable 304 es el protagonista,
tanto en el interior como en el exterior de la misma.

Teléfono Yentas

902 431 668

Teléfono Servicio Técnico

. 902 830 082

nmidatie, T dotie eiqune

iPidanos presupuesto, se sorprenderé'

TEMPIO

DISFRUTA
MEJOR CAFE

CAFES TEMPLO

Poligono Cantabpia I, Avd, Mendavia 7
26009 Logroio (Espakial

DEL

Teléfono atencién al cliente
#+34 941 270 171

LASER8M  super.City,

C/ Progreso, 75
08940 Cornella de Llobregat / Barcelona / Espafia
T.+3493 4795040 / F. +34 93 479 3295
info@apliven.com / www.apliven.com



AZKOYEN

Azkoyen presenta su nuevo canal XtraDrinks,

exclusivo en modelos Palma+

El nuevo canal XtraDrinks de Azkoyen ha sido una de
las innovaciones mas valoradas por los operadores en
las tres Ultimas ferias sectoriales (EU'Vend, Vendibé-
ricay VendingParis). Se trata de un canal botellero en
columna oculto tras la zona de pagos, y que permite
incrementar la capacidad de bebidas frias de una ma-
quina con frontal de cristal en 54 unidades.

El canal XtraDrinks esta disponible en los modelos
Palma+ H87 XtraBottles y Palma+ H87 XtraCans, di-
seflados para botellas y latas respectivamente. Estos
modelos incluyen ademas una botonera de seleccién
directa al estilo de las maquinas tradicionales de latas
y botellas. Estos botones se pueden asociar a cual-
quier seleccidn de lamaquina, ya sea canal de husillos
o canal botellero, facilitando la seleccién directa de
los productos mas demandados o que mas interese
promocionar al operador.

El canal XtraDrinks permite incrementar la auto-
nomia, especialmente en verano.

Enverano lademanda de bebidas frias se incrementa,
provocando que el operador necesite reorganizar o
reforzar sus rutas de reposicion de producto o provo-
cando agotados que redundan en una menor rentabi-
lidad de la operacién. El canal XtraDrinks de Palma+ se
convierte en el aliado perfecto para reforzar la auto-
nomia de la maquina en verano, ya que permite alma-
cenar hasta 54 bebidas més de una misma seleccién,
normalmente agua o el refresco mas demandado.

Y en invierno mas rentabilidad, apostando por
snacks y bebidas con mayor margen.

Una vez acabado el verano, el canal XtraDrinks puede
ser utilizado para almacenar la bebida mas demanda-
da y menos rentable para el operador, liberando has-
ta 10 canales de husillos. Estos canales visibles tras
el frontal de cristal permiten ofertar y promocionar
como en un escaparate las bebidas y los snacks con
mayor margen de venta, incrementando la rentabili-
dad de la explotacién de vending. Ademas, los boto-
nes de seleccién directa son la opcién perfecta para
impulsar las ventas de esos productos con mayor
margen y beneficio para el operador.

eronenecenen °

ED
-

Optimizar rutas o mejorar margenes, dos opciones para el operador que brinda el canal XtraDrinks.

Con los nuevos modelos Palma+ XtraBottles y Palma+XtraCans la mejora en la rentabilidad del operador esté asegurada, ya sea
apostando por reducir los costes en su gestidn de rutas y asi poder aumentar su ndmero de puntos de venta, o ampliando lagama
y variedad de productos que ofrece al consumidor, sugiriendo ademas los mas rentables.

Para mas informacién www.azkoyenvending.com
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GRUPO APEX

Nuestras empresas elaboran productos
de alta calidad, ofreciendo al consumidor,
una amplia gama de Patatas Fritas,
Aperitivos y Frutos Secos
en los gue confiar.

Las mejores materias primas
al servicio del operador

Productos excelentes en su
rendimiento, sabor y consistencia

Diferenciacion y calidad
Servicio integral

Eficiencia empresarial

APERITIVOS Y EXTRUSIONADOS, S.A.U.

Poligena 1 Gimestar, A-68, Km. 104, 31530 - Ribeforads (Navarra) ESPARA
Thoo 34 S4B 81 54 12 - infetarmoapenes

www.aspil.com www.papasvidal.es www.patatasmarinas.com

www.blenderdeval.com

MCORE

Oafidad 4 (Geslion

SISTEMAS DE CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA (A.P.P.C.C.)
ESPECIFICOS PARA EL SECTOR DEL VENDING.

~> Listos para cargar.
La maquina no necesita adaptacion,

~> Facil manipulacion y consenvacion.
Incore Calidad y Gestion S.L., Responsable de la realizacion de las Auditorias a las empresas ”
poseedoras del “DISTINTIVO DE CALIDAD DE ANEDA desde el aino 2000" les ofrece sus conocimientos
y experiencias en Calidad y Sequridad Alimentaria en el sector del Vending para las siguientes
actividades:

= Sin mermas.

-~ Facil y atractiva identificacion del producto
y la marca por el consumidor.

~» Gran vanedad en la oferta.

— Con la calidad y garantia de la marca
Carretilla.

Asesoramiento para la Obtencion del Registro Sanitario.

Elaboracidon Sistemas de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Criticos: APPCC Vending.
Elaboracion Guias de Practicas Correcta de Higiene: GPCH Vending.

Formacién de Personal en Calidad y Seguridad Alimentaria, especifica para Vending.

Implantacion Si: de tion de la Inocuidad de los Alimentos: UNE-EN-1SO 22000.
+ Implantacion y Mantenimiento de Sistemas de Calidad: UNE-EN-IS0 9001.
» Auditorias de Sistemas Calidad (UNE- EN- ISO 9001 Y 22000)

- i - . . www.carretilla.info/vending
Atencion al Cliente: 91 5041687 Mavil 647 995 787 (oficina) J jApiintate comer

Mévil directo 670 90 92 41 \ y ain es lucrm'
E-mail: incorecalidad@yahoo.es :
0@

o
“Contro de F ibn de de OTZOVCM", autorizado por s Comunidad de Madrid, desde e ado 2002” 1360 - vendinggrepolancom  1CIN




ERA DE LA VENTA AUTOMATICA

La Farmacia Molina Gamarra en Vincios, cuenta con la primera
maquina expendedora de productos de farmacia en Galicia

La Farmacia Molina Gamarra en Vincios, Gondomar - Pon-
tevedra confia en la empresa La Era de la Venta Automati-
ca parainstalar la que es, posiblemente, la primera maqui-
na expendedora de productos de farmacia en Galicia.

Con esta maquina pretenden dar un servicio las 24 horas
de productos que sus clientes pueden necesitar: tiritas,
potitos, termdmetros, esparadrapo, pastillas para la gar-
ganta, preservativos, chupetes...

La maquina cuenta con ascensor de recogida de producto
para evitar los impactos en productos sensibles, asi como
iluminacién por led.

Puede verla en este video realizado por la television piblica
gallega: www.youtube.com/watch?v=ZWqbPfCjnfo

GULLON

Nuevas tortitas Vitalday de galletas Gullon

Gullén presenta una propuesta irresistible para calmar
el apetito entre horas de una manera sana y equilibrada,
para que no dejes de cuidarte en ningdn momento: sus
tortitas de maiz y de arroz integral VITALDAY. Cada torti-
taaporta sélo 26y 28 kcal respectivamente. Bajas en gra-
sa saturada y sin azlcares afiadidos. Y si quieres variar,
pruébalas también con un 45% de delicioso chocolate
negro.

Y para aquellos que no quieren tomar azUcar y seguir dis-
frutando del chocolate disponen de las tortitas de maiz
DietNature, elaboradas con maiz y un 45% de chocolate
negroy sin azlcares afiadidos. El aporte caldrico de cada
tortita es de tan solo 52 kcal.

Todas ellas envasadas en comodos paquetes individua-
les para llevar donde quieras. En todas ellas se especifica
claramente todos los datos nutricionales por 100g y por
tortita, facilitando el célculo de aporte de nutrientes en
la dieta diaria.

iiUn tentempié facil, cémodo y saludable!!
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WATER+MORE

WATER + MORE traslada sus oficinas
a lac/Silici 71-73 de Cornella de Llobregat de Barcelona
para atender y dar mejor servicio a sus clientes

L]

News 2014 G)BW'I' water +more

lBWT- Nueva Direccion

CRECEMOS
EN GAMA

CRECEMOS
EN VENTAS

Y PARA ATENDERTE MEJOR NOS HEMOS
TRASLADADO A NUEVAS OFICINAS

£
?Capm del Sibca, T3

BWT WATER + MORE IBERICA S.L
Silici 71-73- Poligono Industrial de 'Est - 08940 Cornella de Llobregat (BCN)

Telf.:+34 934 746 599 - Fax.: +34 934744730
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MADRID FAS MACHINE

Madrid Fas Machine presente en Venditalia

Durante los tres dias de Feria en Milan, los visitantes pudieron
presenciar las nuevas maquinas con la “nueva electrénica” y
telemetria via Wifi.

Los asistentes pudieron comprobar y acceder a a través de
sus moviles, Smartphone o Ipad, verificando in-situ cémo rea-
lizar una venta o cambiar precios y mensajes en las maquinas.

Segln informan representantes de la empresa, estas funcio-
nalidades sera posible encontralas a partir de septiembre en
las maquinas, asicomo un nuevo modelo FASTER XXL que ha
causado gran expectacion.

Venditalia ha supuesto un gran éxito para MADRID FAS MA-
CHINE.

®Fas

V& are connecteg
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A
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LavA11n

ITALY'S FAVOURITE COFFEE

El café de la alta gastronomia
Automated ahora en tu empresa
Vending @ ...

Lavazza ha creado dos nuevos blends en
exclusiva para el sistema vending en grano,
Gusto Forte y Gusto Pleno.

Estas dos variedades de café han sido
especialmente desarrolladas para ofrecer a
tus clientes toda la calidad y presitgio del
café preferido por la alta restauracion.

Monederos
Lectores de billetes

Prepago
Pago con tarjeta bancaria

www.automatedvending.es

]

o e plw P o info@vendomat.es 9 3 6 3 2 5 8 0 D www.vendomat.es
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SU PARTNER EN SISTEMAS DE PAGO

iPIENSA EN COMODIDAD!

Soluciones informaticas para la gestion de Vending AHORRA TIEMPO
No has de conducir o andar hasta un
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Una solucidén muy completa y actual, que le seguira acompafiando en el futuro,
puede crecer al mismo tiempo que lo hac empresa.

Disponga de todo lo necesario para una n adecuada a sus necesidades,
sin discordancias, con los recursos y la inversidn necesaria en cada etapa.

a tienda para consequir lo que

E
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AHORRA ENERS & io de transporte pard conseguir lo que

No has de utilizar un med

Escalabilidad asegurada.
. Inversion siempre ajustada.
M 'C'.'O No necesita grandes recursos.

Una interfaz de usuario amigable , sencillo. l
Son soluciones elasticas, abiertas a cambios y personalizaciones. L] PI EN SA E ™

www.aneda.org



 NOTICIAS DE EMPRESA

GRUPO APEX

Patatas MARINAS, Vicente Vidal y Aspil, patrocinadores
de la final de la Copa del Rey de Balonmano 2014

. L '.-'?-.!It- AL "T"Tﬁ ‘ .t

"

Més de 6.000 personas pudieron probar los diferentes
productos durante el fin de semana del evento.

Aperitivos y Extrusionados S.A. participd el pasado fin
de semana en la final de la XXXIX Copa del Rey de Balon-
mano, que tuvo lugar en el pabelldn Anaitasuna de Pam-
plona, como patrocinador oficial a través de sus marcas
Patatas Marinas, Vicente Vidal y Aspil.

Las marcas Marinas, Vicente Vidal y Aspilno dudaronala
hora de apoyar este evento de relevancia nacional, de-
mostrando una vez mas su compromiso con el deporte
y, mas concretamente, con el deporte navarro. Ademas
de ser patrocinador oficial, ofrecieron sus productos
durante los partidos para hacer disfrutar todavia mas de

la gran experiencia deportiva que fue la final de copa. Y es que las tres marcas estdn muy vinculadas con los valores de esfuerzo,

constancia y trabajo en equipo que fomenta el balon-
mano, “deporte que hemos apoyado en diversas oca-
siones, tanto a nivel profesional como infantil o juvenil.
Como empresaimplicada con el deporte teniamos cla-
ro que debiamos estar en este evento tan importantey
que la gente pudiera acceder y conocer mas nuestros
productos”, afirma Santiago Sala, director de general
de Aperitivos y Extrusionados S.A.

En total, los mas de 6.000 asistentes que llenaron du-
rante el fin de semana las gradas del Pabelldn Anaita-
suna pudieron disfrutar de los partidos al mismo tiem-
po que degustaban los productos de Aspil, Vicente
Vidal y Patatas Marinas.

Patatas MARINAS, Vicente Vidal y Aspil,
ahora en los barcos del grupo Balearia

Aperitivos y Extrusionados S.A. sigue ampliando su distribucion para
ofrecer suamplia gama de productos por todo el territorio nacional. A
partir de ahora, varios de sus productos ya pueden consumirse tam-
bién mientras viajamos por el mar Mediterraneo. Y es que la empresa
ha cerrado un acuerdo para convertirse, desde ya mismo, en la dis-
tribuidora de aperitivos y patatas en todas las rutas ofertadas
por el Grupo Balearia, donde los viajeros podran degustar Patatas
Marinas, Patatas Ali-Oli y Patatas BBQ de Vicente Vidal, asi como
Mooskys y Puntazos Mix de Aspil.

Santiago Sala, director general de Grupo Apex, afirma “que esta alian-
za con Grupo Balearia es muy importante para nosotros. Compar-

timos muchos valores empresariales con esta compafiia maritima.
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Su confianza en nuestras marcas como valor afiadido para su empresa nos permiti-
ré crecer junto a ellos y que, en consecuencia, muchas mas personas puedan probar
nuestro producto o seguir disfrutando de é1”. El Grupo Balearia tiene una plantilla de
1.000 trabajadores y en 2013 transporté un total de casi 3 millones de pasajeros.

Elacuerdo firmado permitird que los productos de Vicente Vidal y Aspil viajen por todo
el Mediterraneo y sus costas en todos los trayectos que unen las Islas Baleares con
Barcelona, Valencia, Denia y Algeciras. También se pueden adquirir en las rutas de
Tangery Ceuta. Los aperitivos se distribuyen en 14 buques de la compafiiay se pueden
encontrar en las cafeterias y en las tiendas de los navios.

Mencidn especial requiere la gama de MARINAS, que llegd al mercado en junio de
2012 y que cuenta con tres disefios inspirados en el Mediterrdneo para cada uno de
sus diferentes sabores: sal marina de Formentera; sal marina de Formentera y aceite
de oliva y sal marina de Formentera, pimienta y vinagre balsdmico. “Queriamos crear
un producto que uniera la calidad tradicional de nuestras patatas con las excelentes
propiedades de la sal marina de Formentera, extraida de forma tra-

dicional de la salina del Parque Natural de Ses Salines. Légicamente, E&

tenfamos que apostar por un packaging y un disefio que integraran los
valores del Mediterraneo: sol, relax, disfrute, salud... Resultan perfec-
tas para consumir durante la experiencia Balearia”, afirma Sala.

Acerca de Aperitivos y Extrusionados S.A.

Aperitivos y Extrusionados S.A., con sede central en Ribaforada (Na-
varra), se dedica a la fabricacién y comercializacién de snacks, fru-
tos secos y patatas fritas. Algunas de sus marcas mas conocidas son
Aspitos, Jojitos, Mooskys, Shiki-Shin, Puntazos, patatas fritas Vicente
Vidal o MARINAS, entre otros, y comercializa sus productos principal-
mente en Espafa: grandes superficies, supermercados y en el Canal
de Impulso y Horeca.

HERO ESPANA

Hero lanza Muesly Lineaq, la barrita con menos calorias
del mercado y con un sabor inigualable

Hero Muesly amplia su gama Muesly Linea
con dos nuevos sabores; ardndanos y cere-
zas y praliné de avellanas y cacao, uniéndo-
se a la ya existente de chocolate con leche.
Esta nueva gama mezcla la mejor seleccién
de cereales, frutos secos y fruta con el me-
. nor contenido en azdcares por barrita del
mugslx‘lztgea mercado (0,4gr - 1,5 gr) segln confirma un
. estudio realizado sobre el top 50 barritas
del mercado por Nielsen 2013.

Muesly Linea ofrece la barrita con menos
calorias del mercado, con un maximo de
68 Kcal por barrita, representando una gran
fuente de fibra y la mejor forma de cuidarse
sinrenunciar a unirresistible sabor vy placer.
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G.P.E. VENDORS

“Soluble no disponible” La revolucion tecnolégica para las
expendedoras GPE Vendors de bebidas calientes

GPE Vendors lanza una nueva maquina de be-
bidas calientes, la HAPPY 500. Los fabricantes
de maquinas van sacando nuevos modelos al
mercado, pero la HAPPY 500 sdlo seria una mas
si no fuera por la innovacion tecnoldgica que la
diferencia de las demas...

DETECTA SIUN SOLUBLE (LECHE, CHOCOLA-
TE, TE, DESCAFEINADO, ETC.) SE HA TERMI-
NADO v, por lo tanto, deja la o las selecciones
que usan ese soluble fuera de servicio para evi-
tar que al usuario le llegue un café con leche sin
leche, un chocolate aguado, etc.

Ademas se ofrece la opcién de conectividad
para que lleguen mensajes al operador de esa
falta de producto.

Presentada en la reciente VENDITALIA, fue una
de las atracciones de GPE junto a la ya conoci-
da expendedora de helados cuyo modelo Slave,
cada vez se puede conectar a mas expendedo-
ras de otras marcas.
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http://velarte.servidordeprueba.net/
www.alliancevending.es
http://www.autobar.es/
www.automaticcompany.com
http://www.brita.es/
www.cafeandcompany.es
www.cafemax.es
www.nayax.com
www.nordisven.com
http://www.lechepascual.es/
www.selecta.es
http://vendingschool.net/
www.fsv.es
www.automaticosrogar.es
http://www.aneda.org/
www.servimatic.es
www.amfmvending.com
http://www.coges.es/jsp/es/home/index.jsp
www.ivsiberica.com
http://www.bwt-wam.com/en/Pages/default.aspx
http://www.comasa.es/
http://www.cranepi.com
http://www.laqtia.com/
http://www.sandenvendo.com/es/
http://www.printcolorweb.com/
http://www.cafearabo.com/inicio
http://www.gullon.es/
http://www.gpevendors-es.com/
http://productosalba.jimdo.com/
http://www.blenderdeval.com/
http://www.vendomat.es/es/
www.azkoyenvending.com
www.automated-transactions.es
http://www.apliven.com/
http://www.flo.eu/
www.sandwichlm.com
www.eraventa.com
http://www.madridfasmachine.es/
www.uniontostadora.com
www.navitex.es
http://www.sanven.es/

{ PIENSA EN VENDING!



